La ricetta contro la crisi:
Natale, Dolomiti e un pizzico di fiaba

Un Natale da noi per riscoprire il valore di antiche tradizioni

I Personaggi: Patrizia Quinz e suo figlio Guido

Patrizia Quinz e la vostra albergatrice di
fiducia che opera in uno degli alberghi
storici di Sappada, il Posta, situato in
centro.

La sua missione per [’ospitalita

e rinomata sia per la cordialita che per la
cura verso i Suoi ospiti.

Scopritela nel momento magico del Natale

Il programma prevede:

Arrivo il 24 dicembre 2008 e partenza il 27 dicembre 2008

Patrizia, anima dell’Hotel Posta, rendera il vostro soggiorno migliore impreziosendo le vostre camere con
alberelli di Natale e pensera ad ingentilire la vostra tavola ogni sera in modo diverso.

Federico lo chef preparera per voi dei menu speciali legati alla cultura del luogo e alle atmosfere natalizie
tra cui un menu tipico sappadino oppure un menu con i profumi tipici del Natale.

La sera della Vigilia potrete partecipare alla Messa solenne di mezzanotte nella Chiesa parrocchiale a 50m
dall’Hotel, subito dopo Patrizia e Guido vi aspetteranno con panettone e spumante per scambiarsi gli auguri.
I1 26 dicembre dopo cena ci sara una serata magica a lume di candela dove I’istrionica narratrice vi sedurra
con le leggende di Natale e le tradizioni ancora vive di Sappada mentre assaggerete i biscotti fatti per
’occasione dalle sapienti mani del figlio di Patrizia, Guido.

Questo pacchetto ¢ rivolto a chi vuole concedersi in famiglia o da soli un caldo Natale

Quando: dal 24/12/2008 al 27/12/2008 (partenza).
Durata: 4 giorni / 3 notti in mezza pensione

Prenotazione: entro il 23/12/2008 presso I’Hotel Posta a numero di Tel. 0435/469116
www.hotelpostasappada.com

Il programma comprende
- iscrizione all’Associazione turistica della Comunita di Sappada
- 3 giorni in mezza pensione
- cocktail di benvenuto
- Spumante e panettone la sera della Vigilia di Natale
- cena di Natale
- serata con listrionica canta storie

A persona: € 180,00

Questo programma tutela l’identita e tutela I’ambiente naturale di Sappada ed é riconosciuto e promosso dal marchio
dell’Associazione Turistica della Comunita di Sappada Plodn



